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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

1. Zudieser Bedienungsanleitung

®

Lesen Sie unbedingt diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
befolgen Sie alle aufgefiihrten Hinweise. So gewahrleisten Sie einen zu-
verldssigen Betrieb und eine lange Lebenserwartung Ihres Gerétes. Hal-
ten Sie diese Bedienungsanleitung stets griffbereit in der Nahe Ihres Ge-

rates. Bewahren Sie die Bedienungsanleitung gut auf, um sie bei einer
Verdul3erung des Gerdtes dem neuen Besitzer weitergeben zu kdnnen.

1.1. Zeichenerkldarung

> BB
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GEFAHR!
Warnung vor unmittelbarer Lebensgefahr!

WARNUNG!
Warnung vor moglicher Lebensgefahr und/oder
schweren irreversiblen Verletzungen!

WARNUNG!
Warnung vor Gefahr durch hei3e Oberflachen!

WARNUNG!
Warnung vor Gefahr durch elektrischen Schlag!

VORSICHT!
Warnung vor moglichen mittleren und oder leichten
Verletzungen!

ACHTUNG!

Hinweise beachten, um Sachschaden zu vermeiden!

HINWEIS!

Weiterfihrende Informationen fur den Gebrauch des Gerétes!



BESTIMMUNGSGEMASSER GEBRAUCH
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HINWEIS!

Hinweise in der Bedienungsanleitung beachten!

Aufzahlungspunkt / Information UGber Ereignisse wahrend der Be-
dienung

Auszufiihrende Handlungsanweisung

Konformitatserkldrung (siehe Kapitel ,Konformitatsinformation®):
Mit diesem Symbol markierte Produkte erfillen die Anforderungen
der EG-Richtlinien.

Schutzklasse I

Elektrogerdte der Schutzklasse Il sind Elektrogerédte die durchge-
hend doppelte und/oder verstarkte Isolierung besitzen und keine
Anschlussmdglichkeiten fiir einen Schutzleiter haben. Das Gehdu-
se eines isolierstoffumschlossenen Elektrogerdtes der Schutzklasse
Il kann teilweise oder vollstandig die zusatzliche oder verstarkte Iso-
lierung bilden.

2. Bestimmungsgemafler Gebrauch

Dieses Gerat darf nur zum Erwarmen von Lebensmitteln in ge-
eigneten Kochtopfen oder Pfannen verwendet werden.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Privathaushalt und ahnlichen
Haushaltsanwendungen verwendet zu werden, wie beispiels-

weise

— in Kichen fur Mitarbeiter in Laden, Bliros und anderen ge-
werblichen Bereichen;
— in landwirtschaftlichen Anwesen;
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrich-
tungen;
— in Frihstlickspensionen
Das Gerat ist nicht flr den gewerblichen und industriellen Ge-
brauch bestimmt.
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BESTIMMUNGSGEMASSER GEBRAUCH

Bitte beachten Sie, dass im Falle des nicht bestimmungsgema-
Ben Gebrauchs die Haftung erlischt:

>

Bauen Sie das Gerat nicht ohne unsere Zustimmung um und
verwenden Sie keine nicht von uns genehmigten oder gelie-
ferten Zusatzgerate.

Verwenden Sie nur von uns gelieferte oder genehmigte Er-
satz- und Zubehorteile.

Beachten Sie alle Informationen in dieser Betriebsanleitung,
insbesondere die Sicherheitshinweise. Jede andere Bedie-
nung gilt als nicht bestimmungsgemal und kann zu Perso-
nen- oder Sachschaden fiihren.

Setzen Sie das Gerat keinen extremen Bedingungen aus. Zu
vermeiden sind:

— Hohe Luftfeuchtigkeit oder Nasse,

— extrem hohe oder tiefe Temperaturen,

— direkte Sonneneinstrahlung,

— offenes Feuer.
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3. Sicherheitshinweise

WARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Verletzungsgefahr fur Kinder und Personen mit ver-
ringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fa-
higkeiten (beispielsweise teilweise Behinderte, dlte-
re Personen mit Einschrankung ihrer physischen und
mentalen Fahigkeiten) oder Mangel an Erfahrung und
Wissen (beispielsweise altere Kinder).

» Gerat und Zubehor an einem fuir Kinder unerreichbaren Platz
aufbewahren.

» Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber und
von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

» Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden.

» Kinder junger als 8 Jahre sollen vom Gerat und der Anschluss-
leitung ferngehalten werden.

» Alle verwendeten Verpackungsmaterialien (Sacke, Polystyrol-
stlicke usw.) nicht in der Reichweite von Kindern lagern.

GEFAHR!
Explosionsgefahr!

Brennbare Flissigkeiten oder Gasaustritt kann zur Ex-
plosion flihren.
» Verwenden Sie das Gerat niemals in der Umgebung von
brennbaren Flissigkeiten oder bei Gasaustritt.
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SICHERHEITSHINWEISE

GEFAHR!
Gesundheitsgefahrdung.

Diese Induktionskochplatte entspricht den Richtlinien
fur Sicherheit und elektromagnetischer Vertraglichkeit.
Dennoch kénnen medizintechnische Gerate u.U. ge-
stort werden.
Personen mit einem Herzschrittmacher, implantierten Defib-
rillator oder Horgerat miissen mit dem Medizinprodukteher-
steller Riicksprache bei der Verwendung eines Induktions-
kochherdes halten, ob das vorliegende medizinische Gerat
den giiltigen Sicherheitsanforderungen entspricht.

WARNUNG!
Stromschlaggefahr!

Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags durch
stromfiihrende Teile.
Schliel3en Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemal instal-
lierte Steckdose an. Die 6rtliche Netzspannung muss den
technischen Daten des Gerates entsprechen. Benutzen Sie
keine Verlangerungskabel.
Stellen Sie sicher, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und
nicht unter dem Gerat oder (iber heil3e Flachen oder scharfe
Kanten verlauft.
Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht tGiber den Rand
der Arbeitsflache hangt, damit das Gerat nicht versehentlich
heruntergezogen wird.
Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flus-
sigkeiten.
Schiitzen Sie das Gerat sowie das Netzkabel vor Beschadigungen.
Uberpriifen Sie vor jeder Benutzung das Netzkabel sowie
das Gerat auf Beschadigungen.
Bei Beschadigungen am Kochfeld (Risse, Spriinge oder Bru-
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che) diirfen Sie das Gerat auf keinen Fall in Betrieb neh-
men, ziehen Sie sofort den Netzstecker.

Versuchen Sie auf keinen Fall, ein Gerateteil selbst zu 6ff-
nen und/oder zu reparieren.

Lassen Sie ein defektes Gerat umgehend von einer quali-
fizierten Fachwerkstatt in Stand setzen. Ein beschadigtes
Netzkabel ausschliel3lich durch einen Fachmann oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzen lassen, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

Wenden Sie sich im Storungsfall an unser Service Center
oder eine andere geeignete Fachwerkstatt.

~ VORSICHT!

Verletzungsgefahr!

" Es besteht die Gefahr von Verbrennungen durch hei3e
Oberflachen.

Nicht die Kochflache unmittelbar nach dem Garen berihren.

Die Flache kann sehr heil3 sein, durch das zuvor heil3e Koch-

geschirr, das auf der Kochplatte stand.

Erhitzen Sie keine verschlossenen Dosen oder andere ver-

schlossenen Behalter.

Legen Sie keine Gegenstande auf die Glaskeramikplatte.

Gegenstande aus Metall (wie Messer, Gabeln, Léffel und

Deckel) werden heils.

WARNUNG!
A Brandgefahr!

Es besteht Brandgefahr durch hohe Temperaturen!

» Achten Sie darauf, dass das Gerat im Betrieb keine Beriihrung

mit einem anderen Gegenstand hat. Lassen Sie ausreichend
Abstand nach allen Seiten und nach oben. Stellen Sie es ins-
besondere nicht in der Nahe von leicht brennbaren Materiali-
en (Gardinen, Vorhangen, Papier etc.) auf.
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SICHERHEITSHINWEISE

» Die Induktionskochplatte muss auf einer hitzebestandigen,
ebenen und stabilen Flache aufgestellt werden. Stellen Sie die
Induktionskochplatte nur in einem geschiitzten trockenen
Raum auf.

» Stellen Sie die Induktionskochplatte nicht auf einen Metallun-
tergrund aus Eisen, Edelstahl oder Aluminium.

» Fir eine ausreichende Belliftung muss der Raum nach oben
frei gehalten, an der Riickseite und an beiden Seiten 10 cm
eingehalten werden. Die Offnungen an dem Gerét diirfen
nicht abgedeckt werden oder verstopft sein.

» Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Tischkante; es konnte kip-
pen und herunterfallen.

» Achten Sie darauf, dass sich die Induktionskochplatte nicht zu
nah an einer Warmequelle oder in einem Bereich befindet, in
dem sie mit Wasser in Berlihrung kommen konnte.

» Lassen Sie die Induktionskochplatte beim Betrieb nicht ohne
Aufsicht. Kontrollieren Sie vor allem den Vorgang bei der Zu-
bereitung von Speisen mit Fett und Olen.

» Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.

ACHTUNG!
Mogliche Storaussendungen!
Diese Induktionskochplatte entspricht den Richtlinien

fur Sicherheit und elektromagnetischer Vertraglichkeit.
Dennoch kénnen andere Elektrogerate gestort werden.
» Stellen Sie die Induktionskochplatte nicht in unmittelba-
rer Nahe anderer Elektrogerate (z. B. Fernseher, magnetische
Speichermedien, Uhren oder Mikrowellengerat, Gasherd) auf.
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ACHTUNG!
Mogliche Materialschdaden!
Das Gerat kann bei unsachgemal3en Gebrauch bescha-
digt werden.

Verwenden Sie ausschlief3lich induktionsgeeignete Kochtop-
fe und Pfannen, die aus ferromagnetischen Material herstellt
wurden.

Halten Sie die Glaskeramikplatte sauber und trocken.
Verwenden Sie zur Reinigung der Glaskeramikoberflache kei-
ne grobkdrnigen oder scharfen Putzmittel, sondern ein mil-
des Spulmittel oder Spezialreiniger fiir Glaskeramik.

Die Oberflache ist empfindlich und kann zerkratzen. Verwen-
den Sie keine scharfen oder spitzen Gegenstande auf der Glas-
keramikplatte. Schiitzen Sie die Oberflache vor herabfallenden

Gegenstanden, um ein Brechen der Glaskeramik zu vermeiden.

Passen Sie die Kochtopf- und Pfannengrof3e der Kochfeldgro-
Be an. Achten Sie darauf, dass das Kochfeld vollstandig mit
dem Topf oder der Pfanne bedeckt ist.

Verwenden Sie keine defekten Kochtopfe oder Pfannen mit
krummen Boden.
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LIEFERUMFANG

4. Lieferumfang

GEFAHR!
A Erstickungsgefahr!

Es besteht Erstickungsgefahr durch Verschlucken oder
Einatmen von Kleinteilen oder Folien.
» Halten Sie die Verpackungsfolie von Kindern fern.

Bitte tiberpriifen Sie die Vollstandigkeit der Lieferung und benachrichtigen Sie uns
bitte innerhalb von 14 Tagen nach dem Kauf, falls die Lieferung nicht komplett ist.

Mit dem von Ihnen erworbenen Paket haben Sie erhalten:
+ Induktionskochplatte
« Betriebsanleitung und Garantiedokumente

5. Kochen mit Induktion

Bei einer Induktionskochplatte wird der ferromagnetische, d.h. der metallene Koch-
topf bzw. die Pfanne durch induktiv erzeugte Wirbelstrome erwarmt. Diese Me-
thode stellt durch eine Energieeinsparung bis zu 50% im Vergleich zu herkdmmli-
chen Kochmethoden eine sehr energiesparende Alternative dar. Durch das exakte
Steuern der Warmezufuhr und wegfallende Aufheizzeiten der Kochflache bei dieser
Technik werden Kochzeiten erheblich verkiirzt.

Beim Kochvorgang wird nur das Kochgeschirr, nicht jedoch das Kochfeld selbst er-
warmt. Das Kochfeld wird beim Kochvorgang lediglich durch die vom Kochgeschirr
abgegebene Warme erwarmt. Dabei werden jedoch keine Temperaturen erreicht,
die zu einem Einbrennen von Speiseresten fiihren konnten. Dies erleichtert die Rei-
nigung der Glaskeramikoberflache.

5.1. Geeignetes Kochgeschirr

Geeignet ist Kochgeschirr mit einem Durchmesser von 15-20 cm aus Eisen oder
Gusseisen (z. B. emaillierte Topfe) und magnetischem Edelstahl, vorzugsweise mit
diinnen Boden, um Energieverluste zu vermeiden und Reaktionszeiten auf Einstel-
lungséanderungen zu gewahrleisten. Geeignetes Kochgeschirr wird im Handel mit
dem Symbol )} gekennzeichnet.

HINWEIS

Uberpriifen Sie mit einem Magneten die Induktionstauglichkeit Ihres
Kochgeschirrs. Wenn der Magnet am Topfboden haften bleibt, ist der
Kochtopf geeignet.
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5.2. Ungeeignetes Kochgeschirr

Kochgeschirr aus Aluminium, Kupfer, Glas und Keramik sowie Kochtopfe mit einem
geringeren Durchmesser als 15 cm oder einem gréBerem Durchmesser als 20 cm
sind nicht geeignet. Kochtopfe und Pfannen mit unebenen Boden sollten wegen
Energieverlusten nicht verwendet werden.

6. Gerateiibersicht

1) Kochfeld
2) Ein-/Ausschalten (D

3) Umschaltung der Anzeige Watt 5 /Temperatur °C/Funktion F mit der
Taste ©

4) Leistungsstufe erhohen/Garzeit einstellen '|'
5) Anzeige der Programmfunktionen

6) Leistungsstufe verringern/Garzeit einstellen =
7) Garzeit einstellen

8) Tastenverriegelung aktivieren/deaktivieren &
9) Display

10)  Netzteil mit Stecker (nicht dargestellt)
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

6.1. Programmfunktionen
Warmbhalten
Aufwdrmen/Kocheln

Milch-/ Kaffee-/ Tee

Diinsten

Wasser aufkochen

vy [ @ & &

e &

Braten
Frittieren

Boost-Funktion

7. Vor dem ersten Gebrauch

P Wischen Sie die Glaskeramikoberflache mit einem weichen, leicht mit Wasser ange-
feuchteten Tuch ab.

» Trocknen Sie die Glaskeramikoberflaiche mit einem weichen Tuch ab.

» SchlieBen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemaf installierte Steckdose an. Die
ortliche Netzspannung muss den technischen Daten des Gerates entsprechen.

Ein Signal ertdnt und im Display blinkt,- = = =*, das Gerat befindet sich im Standby-Mo-
dus.

HINWEIS!

So lange das Gerat an eine Steckdose angeschlossen ist, blinkt im Dis-
play,= = = =* (Standby-Modus) und die Betriebs-LED oberhalb der Taste
O blinkt ebenfalls.
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8. Bedienung

VORSICHT!

Verletzungsgefahr!
Das Kochfeld wird beim Kochvorgang durch die vom
Kochgeschirr abgegebene Warme erwarmt.

» Lassen Sie die Induktionskochplatte abkiihlen, bevor
Sie sie berthren.

WARNUNG!
A Brandgefahr!
Es besteht Brandgefahr durch hohe Temperaturen.

P Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals

unbeaufsichtigt.

P Stellen Sie ein geeignetes Kochgeschirr mittig auf eine Induktionskochplatte (In-
formationen zu geeigneten Topfen finden Sie unter,5.1. Geeignetes Kochge-
schirr’, Seite 12).

» Dricken Sie die Taste @ um das Gerét einzuschalten. Ein Signalton ertont und
die Betriebs-LED oberhalb der Taste ©) leuchtet.

HINWEIS!

Der Kochvorgang beginnt nur, wenn sich ein geeigneter Kochbehalter
mittig auf der Induktionskochplatte befindet.

Befindet sich kein geeigneter Behdlter auf der Induktionskochplatte, er-
tont mehrfach ein Signal und im Display blinkt EO. Das Gerat schaltet

"

anschlieBend in den Standby-Modus und im Display blinkt ,= = = =*

8.1. Sensortasten bedienen

Die Steuerelemente reagieren auf das Berlihren mit dem Fingerbal-
len, so dass Sie keinen Druck anwenden miissen. Bei jedem Tasten-
druck ertont ein Signalton.

» Bedienen Sie die Tasten nicht mit der Fingerspitze.

» Stellen Sie sicher, dass die Bedienelemente immer sauber und
trocken sind und diese nicht mit einem Tuch oder dhnlichem be-
deckt sind.

Selbst ein diinner Film aus Wasser kann die Bedienung der Tasten er-

schweren.
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BEDIENUNG

8.2. Einstellen der Gartemperatur/Leistung

» Driicken Sie die Taste (D um das Gerat einzuschalten.

» Driicken Sie die Taste © wiederholt, bis die LED unter 9 leuchtet, um die Koch-
stufe nach Leistung einzustellen.

Die Leistung der Induktionskochplatte lasst sich in Schritten von 200 W bis zur Maxi-

malleistung von 2000 W einstellen.

Die Induktionskochplatte startet mit der Kochstufe 200 W und einer Temperatur von

160 °C. Die Garzeit von 2 Stunden ist voreingestellt. Siehe folgendes Kapitel, um die

Garzeit zu verandern.

» Dricken Sie die Taste ==, um die Leistung zu verringern, die Taste +, um sie zu
erhéhen.

b Driicken Sie die Taste © wiederholt, bis die LED unter °C leuchtet, um die Koch-
stufe nach Temperatur einzustellen.

Es ist eine Temperatur von zwischen 60 °C und 240 °C einstellbar.

» Dricken Sie die Taste ==, um die Temperatur zu verringern, die Taste +, um sie
zu erhohen.

8.3. Garzeit einstellen

Sie konnen die Dauer einstellen, nach der sich die Induktionskochplatte automa-
tisch ausschalten soll. Gehen Sie wie folgt vor:
» Stellen Sie die Gartemperatur oder Leistung ein, wie unter ,8.2. Einstellen der
Gartemperatur/Leistung®, Seite 16 beschrieben.
Driicken Sie die Taste @ bis die LED Uiber dem Symbol leuchtet.
» Driicken Sie, wihrend die LED leuchtet, die Taste =¥* oder =, um die Garzeit aus-
zuwahlen.
— Kurzes Driicken der Tasten: Einstellen im Minutenintervall
— Langeres Driicken der Tasten: Einstellen im 10-Minutenintervall.
Eine Garzeit bis zu drei Stunden ist einstellbar.
Im Display wird im Wechsel die eingestellte Temperatur bzw. Leistung und die Rest-
zeit angezeigt.
Nach Ablauf der Garzeit schaltet das Gerat automatisch ab.
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8.4. Programmfunktionen einstellen
HINWEIS!

Das Kochfeld muss eingeschaltet sein, wenn Sie die verschiedenen Pro-
grammfunktionen nutzen moéchten.

WARNUNG!
Brandgefahr!
Die Programme verhindern kein Uberkochen oder An-
brennen!
» Die zu erhitzende Speise muss stets beobachtet wer-
den und ggf. muss eingeschritten werden, um ein

Anbrennen oder Uberkochen zu verhindern.

Displayanzeige

Funktion . . Temperatur in Standardzeit der
Leistungin W] o) Funktion in [h]

Warmhalten 60 2:00

Aufwdrmen 400 2:00

Milch-/ Kaffee-/ Tee | 1000 0:15

Diinsten 1600 2:00

Wasser aufkochen | 2000 0:15

Braten 1400 2:00

Frittieren 2000 2:00

Boost 2000 300 [Sekunden]

HINWEIS!

Sie kénnen die Garzeit der Programme, auf3er bei den Programmen a
und , individuell einstellen (siehe,8.3. Garzeit einstellen”, Seite 16).
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BEDIENUNG

» Driicken Sie die Taste © wiederholt, bis die LED unter F leuchtet.

» Driicken Sie die Taste == oder der Taste === die jeweilige Programmfunktion aus-
wahlen.

HINWEIS!

Die eingestellten Programmfunktionen schalten automatisch in den
Standby-Modus, sobald die Standardzeit (siehe Tabelle oben) bzw. ma-
nuell eingestellte Zeit abgelaufen ist.

Warmbhalten

» Wahlen Sie die Programmfunktion Warmhalten E

Die Programmanzeige leuchtet und das Programm startet.

Die Warmhaltefunktion dient nicht zum Wiedererwarmen von kaltgewordenen

Speisen, sondern zum Warmhalten von heien Speisen direkt nach der Zubereitung.

» Halten Sie Speisen ausschlie3lich im Kochgeschirr (Topf / Pfanne) warm. Decken
Sie das Kochgeschirr mit einem Deckel ab.

Aufwidrmen

Die Aufwarmfunktion, erméglicht Ihnen kalte Speisen aufzuwarmen.
» Wahlen Sie die Programmfunktion Aufwédrmen @

Die Programmanzeige leuchtet und das Programm startet.

Milch aufwarmen
Die Milch-aufwarmen-Funktion dient dem Erhitzen von Milch/ Kaffee/ Tee oder dhnliches.

» Wahlen Sie die Programmfunktion Milch aufwdrmen @ .
Die Programmanzeige leuchtet und das Programm startet.

Diinsten

Diinsten Sie z. B. Fisch, Fleisch oder Gemuse in etwas Flussigkeit im geeigneten
Kochgeschirr mit der Diinsten-Funktion.

» Wahlen Sie die Programmfunktion Diinsten B
Die Programmanzeige leuchtet und das Programm startet.

Wasser aufkochen
Wenn Sie Wasser schnell aufkochen mdchten, verwenden Sie die Aufkoch-Funktion.

» Waibhlen Sie die Programmfunktion Wasser aufkochen *8
Die Programmanzeige leuchtet und das Programm startet.
Braten

» Wahlen Sie die Programmfunktion Braten @~
Die Programmanzeige leuchtet und das Programm startet.
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Frittieren

Frittieren Sie Lebensmittel in heiBem Fett im geeigneten Kochgeschirr mit der Frit-
tieren-Funktion.

» Wihlen Sie die Programmfunktion Frittieren & .

Die Programmanzeige leuchtet und das Programm startet.

Boost-Funktion

Die Boost-Funktion verstérkt die Leistung, damit grof3e Mengen schnell erhitzt wer-
den, z. B. Wasser zum Nudelkochen.

» Wahlen Sie die Programmfunktion Boost .

Die Programmanzeige leuchtet und das Programm startet.

Die Boost-Funktion ist fiir maximal 5 Minuten aktiv, danach schaltet die Kochplatte
automatisch in den vorher eingestellten Kochmodus zurtick.

HINWEIS!

Wird das Kochgeschirr wahrend des Kochvorgangs entfernt, ertént mehr-
fach ein Signal und im Display blinkt EO. Wird das Kochgeschirr noch wah-
rend des Signal zurilickgestellt, wird der Garvorgang fortgesetzt. Bleibt die
Kochplatte leer, schaltet das Gerat nach Ausgabe des Signals und der Mel-
dung in den Standby-Modus und im Display blinkt ,= = = ="

» Um eine Programmfunktion vorzeitig zu beenden, driicken Sie die Taste O.

8.5. Gerat ausschalten

» Nach dem Garvorgang driicken Sie die Taste @ um das Gerat auszuschalten.
Das Gerat befindet sich wieder im Standby-Modus, im Display blinkt,,= = = = und die
Betriebs-LED oberhalb der Taste (O blinkt ebenfalls.

HINWEIS!

Der Lifter des Gerates lauft nach Abschluss des Kochvorganges noch ei-
nige Zeit nach, um das Gerat abzukuhlen. Ziehen Sie den Netzstecker
erst, wenn der Liifter vollstandig abgeschaltet hat.

9. Tastenverriegelung

Um ein versehentliches Betatigen der Tasten und Andern der gewihlten Kochein-
stellungen zu vermeiden, ist die Induktionskochplatte mit einer Tastenverriegelung
ausgestattet.

» Dricken Sie ca. 3 Sekunden die Taste @ die LED lber dem Symbol leuchtet.
Die Tastenverriegelung ist aktiviert.

Ein Signalton ertont und im Display wird im Wechsel L und die gewdhlte Kochein-
stellung angezeigt.
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Die Taste O wird nicht verriegelt, so dass Sie das Gerat jederzeit ausschalten kdnnen.

» Deaktivieren Sie die Tastenverriegelung indem Sie ca. 3 Sekunden auf die Taste @
driicken, bis die LED tber dem Symbol wieder erlischt.

10. Tipps zum Energiesparen

» Das Kochfeld und der Topfboden miissen sauber und frei von Riickstdnden sein,

um eine optimale Warmeubertragung zu gewahrleisten.

Kochgeschirr mittig auf die Kochzone stellen.

Verwenden Sie keine GefaRe mit einem Bodendurchmesser unter 15 cm.

Beim Erwdrmen von Wasser nur die tatsdchlich benétigte Menge erhitzen.

Beim Kochen und Zubereiten das Kochgefall mdglichst immer mit einem Deckel

abdecken.

» Schalten Sie die Kochzone friihzeitig ab und nutzen Sie die Restwdarme zum
Warmhalten, Schmelzen, etc.

v v v Vv

11. Reinigung und Pflege

WARNUNG!
Stromschlaggefahr!
Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags durch

stromfiihrende Teile.

» Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten!

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose,
bevor Sie das Gerat reinigen.

HINWEIS!

Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel auf

der Glaskeramikoberflaiche und dem Gehause des Gerits, da diese die

Oberflachen beschadigen kénnen. Verwenden Sie Spezialreinigungs-

mittel fir Glaskeramikoberflichen oder ein mildes Reinigungsmittel wie

z.B. Spulmittel.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.

Entfernen Sie grobe Verschmutzungen mit einem speziellen Glasschaber fiir

Glaskeramikoberflachen.

» Wischen Sie die abgekiihlte Glaskeramikflache mit einem weichen, leicht mit
Wasser angefeuchteten Tuch ab.

» Trocknen Sie die Glaskeramikflache mit einem weichen Tuch ab.
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» Sollten die Liftungsschlitze verschmutzt oder verstopft sein, entfernen Sie den
Schmutz vorsichtig mit einem Staubsauger.

12. AufBerbetriebnahme

Wenn Sie das Gerat Giber langere Zeit nicht benutzen, ziehen Sie den Netzstecker
und bewahren Sie das Gerat an einem trockenen Ort auf.

13. Fehlerbehebung

Das Produkt hat unser Haus in einem einwandfreien Zustand verlassen. Sollte Sie
dennoch ein Problem feststellen, versuchen Sie es zundchst anhand der folgenden
Tabelle zu beheben. Sollten Sie keinen Erfolg haben, kontaktieren Sie unseren Kun-

dendienst.

Fehlercode/
Problem

Das Gerat funk-
tioniert nicht

Ursache

Stecker nicht in der Steck-
dose.

Netzkabel oder Stecker be-
schadigt.

Fehlerbehebung

» Priifen Sie ob der Stecker

in der Steckdose richtig
eingesteckt ist.

Uberpriifen Sie das Netzka-
bel und den Stecker nach
beschadigungen.
Kontaktieren Sie den Kun-
dendienst.

Das Kochfeld
funktioniert
nicht.

Das Gerat ist beschadigt.

Kontaktieren Sie den Kun-
dendienst.

Kochvorgang
wird unterbro-
chen.

Der Liifter ist ausgefallen.
Garzeit ist abgelaufen.

Reinigen Sie die Luftungs-
schlitze, falls diese verun-

reinigt sind.

Die Garzeit muss neu ein-
gestellt werden

EO

Topferkennung: Es befindet
sich kein Kochtopf auf der
Kochplatte.

Stellen Sie innerhalb von
30 Sekunden einen Koch-
topf auf die Kochplatte.
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FEHLERBEHEBUNG

Fehlercode/
Problem

EO3

Ursache

Temperatursensor ist Giber-
hitzt.

Fehlerbehebung

» Warten Sie bis das Koch-

feld wieder die Raumtem-
pertaur erreicht hat und
driicken Sie dann erneut
die (D-Taste um das Koch-
feld einzuschalten.
Kontaktieren Sie den Kun-
dendienst.

EO1

Elektronikiiberwachung
Uberspannungsschutz hat
ausgelost

Uberpriifen Sie, ob die
Netzspannung der Steck-
dose, an der das Gerat an-
geschlossen ist, der auf
dem Typenschild angege-
benen Netzspannung ent-
spricht.

Kontaktieren Sie den Kun-
dendienst

E02

Netzspannung ist zu niedrig.

Uberpriifen Sie, ob die
Netzspannung der Steck-
dose, an der das Gerat an-
geschlossen ist, der auf
dem Typenschild angege-
benen Netzspannung ent-
spricht.

EO3/E06

Es ist ein Kurzschluss in der
Elektronik aufgetreten.

Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.
Kontaktieren Sie den Kun-
dendienst

EO8

Der Hauptsensor reagiert
nicht.

Kontaktieren Sie den Kun-
dendienst.

HINWEIS!

Setzen Sie bei allen o. g. Fehlern das Gerat zuriick, indem Sie den Netz-
stecker ziehen.
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14. Entsorgung

&

Verpackung

Ihr Gerat befindet sich zum Schutz vor Transportschaden in einer Ver-
packung. Verpackungen sind Rohmaterialien und somit wieder verwen-
dungsfdhig oder kdnnen dem Rohstoff-Kreislauf zurlickgefiihrt werden.
Gerat

Altgeréate dirfen nicht im normalen Hausmill entsorgt werden.
Entsprechend Richtlinie 2012/19/EU ist das Gerat am Ende seiner Le-
bensdauer einer geordneten Entsorgung zuzufiihren.

Dabei werden im Gerdt enthaltene Wertstoffe der Wiederverwertung zu-
gefiihrt und die Belastung der Umwelt vermieden.

Geben Sie das Altgerat an einer Sammelstelle fiir Elektroschrott oder ei-
nem Wertstoffhof ab. Wenden Sie sich fiir ndhere Auskiinfte an Ihr ortli-
ches Entsorgungsunternehmen oder Ihre kommunale Verwaltung.

15. Technische Daten

Nennspannung 220-240V~50Hz
Nennleistung 2000 Watt
Schutzklasse Klasse I
Durchmesser fiir geeignetes Kochgeschirr 15-20 cm

1000000000
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KONFORMITATSINFORMATION

PRODUKTINFORMATIONEN VERORDNUNG (EU) NR. 66/2014

Symbol Einheit Wert
Name oder Waren- MEDION AG
zeichen des Liefe-
ranten
Modellkennung MD 17595
Art der Kochmulde Stand alone Kochplatte
Anzahl der Koch- 1
zonen und/oder
Kochflachen
Heiztechnik Induktion
Bei nicht kreisfor- | L/B mm n/a

migen Kochzonen
oder -flachen:
Lange / Breite der
nutzbaren Ober-
flache/Kochzone

Die Durchmes- @ mm 200
ser der Kochzo-
nen und / oder Be
reiche

Energieverbrauch | (EC
je Kochzone oder
-flache je kg

) Wh/kg 191,7/191,7

electric cooking

Energieverbrauch | (EE
der Kochmulde

) Wh/kg | 191,7

electric hob

Technische Anderungen vorbehalten!

16. Konformitatsinformation

Hiermit erklart die Medion AG, dass das Produkt MD 17595 mit den
folgenden europaischen Anforderungen tibereinstimmt:

+ Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

«  EMV-Richtlinie 2014/30/EU

- Oko-Design Richtlinie 2009/125/EG
RoHS-Richtlinie 2011/65/EU.
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17. Impressum

Copyright © 2017
Stand: 2017
Alle Rechte vorbehalten.

Diese Bedienungsanleitung ist urheberrechtlich geschiitzt.

Vervielfdltigung in mechanischer, elektronischer und jeder anderen Form ohne die
schriftliche Genehmigung des Herstellers ist verboten.

Das Copyright liegt bei der Firma:

Medion AG

Am Zehnthof 77
45307 Essen
Deutschland

Technische und optische Anderungen sowie Druckfehler vorbehalten.

Die Bedienungsanleitung kann tber die Service Hotline nachbestellt werden und
steht Giber das Serviceportal zum Download zur Verfligung.

Sie kdnnen auch den unten stehenden QR Code scannen und die Anleitung liber
das Serviceportal auf Ihr mobiles Endgerét laden.

URL QR Code

DE | www.medion.com/de/service/start/

AT | www.medion.com/at/service/start/
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ALLGEMEINE GARANTIEBEDINGUNGEN

18. Aligemeine Garantiebedingungen

18.1.Allgemeines

Die Laufzeit der Garantie betragt 36 Monate und beginnt am Tag des Kaufs des Pro-
duktes. Die Garantie bezieht sich auf Material- und Produktionsschéaden aller Art, die
bei normaler Verwendung auftreten kénnen.

Bitte bewahren Sie den originalen Kaufnachweis gut auf. Der Garantiegeber behalt
sich vor, eine Garantiereparatur oder eine Garantiebestatigung zu verweigern, wenn
dieser Nachweis nicht erbracht werden kann.

Bitte stellen Sie sicher, dass lhr Gerat im Falle einer notwendigen Einsendung trans-
portsicher verpackt ist. Sofern nichts anderes vermerkt ist, tragen sie die Kosten der
Einsendung sowie das Transportrisiko. Flir zusatzlich eingesendete Materialien, die
nicht zum urspriinglichen Lieferumfang des Produktes gehoren, Gibernimmt der Ga-
rantiegeber keine Haftung.

Bitte liberlassen Sie dem Garantiegeber mit dem Geréat eine moglichst detaillierte
Fehlerbeschreibung. Zur Geltendmachung ihrer Anspriiche bzw. vor Einsendung,
kontaktieren sie bitte die Hotline des Garantiegebers oder das Service Portal. Sie er-
halten dort Informationen Uber die weiteren Schritte.

Diese Garantie hat keine Auswirkungen auf Ihre gesetzlichen Gewahrleistungsan-
spriiche und unterliegt dem geltenden Recht des Landes, in dem der Ersterwerb
des Produktes durch den Endkunden erfolgte.

18.1.1. Umfang

Im Falle eines durch diese Garantie abgedeckten Defekts an ihrem Produkt gewahr-
leistet der Garantiegeber mit dieser Garantie die Reparatur oder den Ersatz des Pro-
duktes. Die Entscheidung zwischen Reparatur oder Ersatz der Geréte obliegt dem
Garantiegeber. Insoweit kann dieser nach eigenem Ermessen entscheiden, das zur
Garantiereparatur eingesendete Gerat durch ein generaliiberholtes Gerat gleicher
Qualitat zu ersetzen.

Fir Batterien oder Akkus wird keine Garantie ibernommen, gleiches gilt fiir Ver-
brauchsmaterialien, d.h. Teile, die bei der Nutzung des Gerétes in regelmaBigen Ab-
stdnden ersetzt werden missen, wie z.B. Projektionslampe in Beamer.

Ein Pixelfehler (dauerhaft farbiger, heller oder dunkler Bildpunkt) ist nicht grund-
satzlich als Mangel zu betrachten. Die genaue Anzahl zuldssiger defekter Bildpunkte
entnehmen Sie bitte der Beschreibung im Handbuch fiir dieses Produkt.

Fir eingebrannte Bilder bei Plasma- oder LCD-Geraten, die durch unsachgemafle
Verwendung des Gerdtes entstanden sind, Ubernimmt der Garantiegeber keine Ga-
rantie. Die genaue Vorgehensweise zum Betrieb Ihres Plasma- bzw. LCD-Gerates
entnehmen Sie bitte der Beschreibung im Handbuch fiir dieses Produkt.

Die Garantie erstreckt sich nicht auf Wiedergabefehler von Datentrdagern, die in ei-
nem nicht kompatiblen Format oder mit ungeeigneter Software erstellt wurden.
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Sollte sich bei der Reparatur herausstellen, dass es sich um einen Fehler handelt,
der von der Garantie nicht gedeckt ist, behalt sich der Garantiegeber das Recht vor,
die anfallenden Kosten in Form einer Handling Pauschale sowie die kostenpflichti-
ge Reparatur fiir Material und Arbeit nach einem Kostenvoranschlag dem Kunden in
Rechnung zu stellen. Hierliber werden Sie als Kunde vorab informiert; es obliegt Ih-
nen diesem Vorgehen zuzustimmen oder abzulehnen.

18.1.2. Ausschluss

Fir Versagen und Schaden, die durch duf3ere Einfliisse, versehentliche Beschadi-
gungen, unsachgemaBe Verwendung, am Produkt vorgenommene Veranderungen,
Umbauten, Erweiterungen, Verwendung von Fremdteilen, Vernachldssigung, Viren
oder Softwarefehler, unsachgemaBen Transport, unsachgemale Verpackung oder
Verlust bei Riicksendung des Produktes entstanden sind, ibernimmt der Garantie-
geber keine Garantie.

Die Garantie erlischt, wenn der Fehler am Gerat durch Wartung oder Reparatur ent-
standen ist, die durch jemand anderen als durch einen vom Garantiegeber autori-
sierten Servicepartner durchgefiihrt wurde. Die Garantie erlischt auch, wenn Aufkle-
ber oder Seriennummern des Gerdtes oder eines Bestandteils des Gerates verandert
oder unleserlich gemacht wurden.

18.1.3. Service Hotline

Vor Einsendung des Gerdtes an den Garantiegeber muissen Sie sich tber die Service
Hotline oder das Service Portal an uns wenden. Sie erhalten insoweit weitergehen-
de Informationen, wie Sie lhren Garantieanspruch geltend machen kénnen.

Die Inanspruchnahme der Hotline ist ggf. kostenpflichtig.

Die Service Hotline ersetzt auf keinen Fall eine Anwenderschulung fiir Soft- bzw.
Hardware, das Nachschlagen im Handbuch oder die Betreuung von Fremdproduk-
ten.

18.2.Besondere Garantiebedingungen fiir die Vorort
Reparatur bzw. den Vorort Austausch

Soweit sich ein Anspruch auf Vorort Reparatur bzw. Vorort Austausch ergibt, gel-
ten die besonderen Garantiebedingungen fiir die Vorort Reparatur bzw. Vorort Aus-
tausch fur Ihr Produkt.
Zur Durchfithrung der Vorort Reparatur bzw. des Vorort Austauschs muss von lhrer
Seite Folgendes sichergestellt werden:
Mitarbeitern des Garantiegebers, die zu vorgenanntem Zweck bei Ihnen eintref-
fen, soll uneingeschrankter, sicherer und unverziiglicher Zugang zu den Geraten
gewdhrt werden.
Telekommunikationseinrichtungen, die von diesen Mitarbeitern zur ordnungs-
gemaBen Ausflihrung lhres Auftrages, fiir Test- und Diagnosezwecke sowie zur
Fehlerbehebung benétigt werden, miissen von lhnen auf eigene Kosten zur Ver-
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figung gestellt werden.

+ Sie sind fiir die Wiederherstellung der eigenen Anwendungssoftware nach der

Inanspruchnahme der Dienstleistungen durch den Garantiegeber selbst verant-
wortlich.

Sie sind fiir die Konfiguration und Verbindung ggf. vorhandener, externer Gerate
nach der Inanspruchnahme der Dienstleistung durch den Garantiegeber selbst
verantwortlich.

Der kostenfreie Storno-Zeitraum fiir die Vorort Reparatur bzw. den Vorort Aus-
tausch betrdagt mind. 48 Stunden, danach miissen die uns durch den verspate-
ten oder nicht erfolgten Storno entstandenen Kosten in Rechnung gestellt wer-
den.

19. Service-Adressen

19.1.Deutschland

Multimedia

a2 01805-993008

CE-Produkte

2 01805-699 200

(0,14 €/Min. aus dem dt. Festnetz, Mobilfunk max. 0,42 €/Min.)

S Mo. - Fr.: 07:00 - 23:00
Sa.-So.: 10:00 - 18:00
) www.medion.de
@ Bitte benutzen Sie das Kontaktformular unter www.medion.com/contact
19.2.Osterreich

= 0820-57 47 04
(0,10 €/Min. aus dem Festnetz)

@D Mo. - Fr.:08:00 - 21:00
Sa.-So0.: 10:00 - 18:00

€)) www.medion.at
@ Bitte benutzen Sie das Kontaktformular unter www.medion.com/contact
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